HERMITAGE DE FAMPOUX

TRAITEUR EVENEMENTIEL
RECEPTION MARIAGE
TARIF 2023



NOTRE MENU MARIAGIE
80<€

AMUSES BOUCHE MAISON 3 PIECES
UNE FONTAINE A COCKTAIL PLANTEUR OU SOUPE DE CHAMPAGNE OU
MOIITO ET UNE SANS ALCOOL

o000

DUO DE FOIE GRAS (CHAUD ET FROID, CHUTNEY OIGNON-MIEL, TOAST)
ou

LE DUO SAUMON MARINE MAISON, TARTARE DE SAUMON, BLINIS
ou
SALADE MER (ST-JACQUES-CREVETTES-GAMBAS-SALICORNES)
ou
JAMBON IBERIQUE MELON ET FIGUES PERLES DE POIVRON

DOOD

VEAU CONFIT GRATIN POMMES DE TERRE MAISON ET PETITS LEGUMES ROTIS

ou
FILET DE BOEUE GRATIN DE POMMES DE TERRE MAISON ET PETITS LEGUMES
ROTIS
ou

BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE AUX CHAMPIGNONS GRATIN DE POMMES
DE TERRE MAISON ET PETITS LEGUMES ROTIS
ou
MEDAILLON DE COCHON GRATIN DE POMMES DE TERRE LEGUMES ROTIS
ou
SOURIS D’AGNEAU GRATIN DE POMMES DE TERRE MAISON ET PETITS
LEGUMES ROTIS

NOS SAUCES : FOIE GRAS, BIERE ET PAIN D’EPICES, MOUTARDE A I’ANCIENNE,
GIROLLES, POIVRE

QOO0

TROU NORMAND PARFUM AU CHOIX



D000

ASSIETTE DE FROMAGES REGIONAUX SALADE

D000

BOISSONS
VIN BLANC ET ROUGE
EAU MINERALE
UNE COUPE DE METHODE TRADITIONNELLE SERVIE AVEC LE GATEAU
CAFE




°LE FORFAIT HORS MENU
SALLE , SONO , YIDEOPROJECTEUR ET JEUX DE LUMIERES = 490€

LES OPTIONS
°FUT DE BIERE 30 LITRES :200€
°FUT DE BIERE 20 LITRES : 160€
°FUT 6 LITRES : 60€
°BAR A MOJITO OU SPRITZ : 5€ LE VERRE
°NOTRE SELECTION CHAMPAGNE MAISON : 25€
°DROIT DE BOUCHON CHAMPAGNE : 5€
°DROIT DE BOUCHON VIN : 3€
°STRUCTURE GONFLABLE SUR DEVIS
°CANDY BAR : 3¢/PERSONNE (MINIMUM DE 10 PERSONNES)
*ANIMATEUR : 600€
°TABLE RONDE NAPPEE : 15€
°SERVIETTE TISSU = 2€
°BORNE A SELFIE NUMERIQUE : 290€
°HORAIRES : JUSQU’A 4 HEURES DU MATIN (SUPPLEMENT 150€ DE L'HEURE AU
DELA DE 4H)
°SERVICE COMPRIS
°DECORATION ET NAPPE INTISSEE SUR TABLES RECTANGLES A VOTRE CHARGE

*UNE REMISE DE 10% SUR VOTRE MARIAGE POUR LES VENDREDIS ET LES
SAMEDIS DU MOIS DE (0 CTOBRE-NOVEMBRE-FEVRIER-MARS)
°CEREMONIE LAIQUE (100€) MISE A DISPOSITION DE CHAISES ET KIOSQUE
°*CONFETTIS INTERDIT



VIN D'HONNEUR

DE 16H30 A 19H , EN EXTERIEUR , PERGOLA, TONNELLES, TABLES, CHAISES,
MANGE-DEBOUT A DISPOSITION
METHODE TRADITIONNELLE ( UNE BOUTEILLE POUR 3 )
JUS DE FRUITS / EAU MINERALE
6 PIECES SALEES
2 PIECES SUCREES

TARIF VIN D'HONNEUR ADULTE 22 €
OU 26€ AVEC LE CHAMPAGNE
AVEC YOS BULLES 18€
TARIF 7€ ENFANTS ET ADOS JUSQU’A 17 ANS (SOFTS ET 3
NAVETTES)

REBOND 30€

1 COCKTAIL PLANTEUR ET 2 AMUSES BOUCHE
1 ASSIETTE CAMPAGNARDIE
1SALADE DE FRUITS
EAU ET UN VERRE DE VIN OU UNE BIERE



